BIANCA

........................................................... MENU DESSERT
VINI E LIQUORI

é\(
ESTATE 2026 Ay




GELATO ARTIGIANALE CON FRAGOLE | 6

In abbinamento al menu degustazione + € 1,00 sul prezzo del menu

PANNACOTTA ALLA VANIGLIA DEL MADAGASCAR | 7

In abbinamento al menu degustazione + € 2,00 sul prezzo del menu

TORTINO AL CIOCCOLATO CON GELATO ARTIGIANALE E FRUTTI DI BOSCO | 7

In abbinamento al menu degustazione + € 2,00 sul prezzo del menu

PAVLOVA CON MERINGA, MANGO E FRUTTO DELLA PASSIONE senza cLuTing | 7

In abbinamento al menu degustazione + € 2,00 sul prezzo del menu

ACCOMPAGNA | NOSTRI DOLCI CON..

ZIBIBBO DI SICILIA vinciving | 4

PASS THE COOKIES bi LENARDO | 5

AMNESIA PrINCIPI DI SPADAFORA | 6

CONDOLCEZZA oLivini | 6,5

PEDRO XIMENEZ SHERRY ximenez spinoLa | 9,5




AMARI| BRESCIANI

LOERTIS, ZEROTRENTA | 4

AMARI E GRAPPE

GRAPPE SIBONA | 6

GIN TONIC

BARCELO IMPERIAL | 10

WHISKY

NIKKA DAYS, LAGAVULIN 8 | &

BRANDY, COGNAC, CALVADOS

VEUVE GOUDOULIN BAS ARMAGNAC | &







